LENI'S



Kaffeespezialitaten

Espresso 15 2,60/ 3,20
einfach /doppelt
Kaffee Americano 1> 3,50

doppelter Espresso mit
aufgebrihtem Wasser aufgeftllt

Cappuccino 4,30/5,30
Kklein / groB 7:15
Flat White 715 4,50
Latte 715 4,70
i 7,15
Milchkaffee, grof3 >:50 Alle Kaffeespezialitaten sind
Iced Latte 7.15 4,70 auch mit Mandelmilch ©,
. Kokosmilch ®8 oder Hafermilch !
Eiskaffee (saisonal) 712 6,80 ohne Aufpreis erhéltlich.
Espresso Tonic 1517 4,90
Extra Shot 15 +1,00
Filterkaffee, grof (Batchbrew) 15 4,60

milde, klare Aromen




Unseren Kakao
bereiten wir mit
heiBer Milch

und kleinen
Schokostiickchen

von Bloemboom zu.

Tee, Kakao und kalte Getranke

Glas Tee, groB3 4,30
wechselnde Sorten

Frischer Minztee 4,30
Frischer Ingwertee 4,30
Frischer Ingwer-Minz-Tee 4,40
HeiBes Apfelchen 4,30

Ingwer Zitrone Apfel (gestf3t)

Leni Spezial Tee 5,50
Ingwer Minze Maracuja

Kakao 4,50
weil3 78 / milch ©7.8 / zartbitter 7.8

mit Sahne 7 +0,50

Chai-Latte 7 4,60
mit hausgemachtem Chai-Sirup, vegan mit
Mandel 8-, Kokos ©8- oder Hafermilch 1 'V

Pumpkin Spice Latte (saisonal) 7 4,80
mit hausgemachtem Kurbissirup, vegan mit
Mandel 8-, Kokos 8- oder Hafermilch ! V

mit Espressoshot 15 +1,00

Matcha-Latte 7 4,80
vegan mit Mandel 8-, Kokos ©8- oder
Hafermilch 1 'V

Iced Chai-Latte 7
mit hausgemachtem Chai-Sirup, vegan mit
Mandel 8-, Kokos ©8- oder Hafermilch 1 V

Iced Matcha-Latte 7

vegan mit Mandel 8-, Kokos ©8- oder
Hafermilch 1V

Iced Strawberry-/Mango-
Matcha-Latte ”

mit Erdbeer- oder Mangopiree, vegan mit
Mandel 8-, Kokos ©8- oder Hafermilch 1 V

Mineralwasser
sprudelnd / still 0,331

Fritz Kola 15 / Fritz zuckerfrei 15

Hausgemachter Eistee,
saisonale Sorten, Glas 71

Hausgemachte Limonade, grof3
Blaubeer-Zitrone / Ingwer-Apfel

Saftschorle Apfel-Mango
Kklein / grof3

Saftschorle Apfel
Kklein / groB3

Saft pur

Orangesaft pur

4,60

4,80

5,80

3,60

4,40

5,60
Mit Saften der

Biologischen
4,10/5,10
Station Aachen.

4,10/ 5,10

+1,00

4,10



Fruhstuck grundsatzlich bis 18:00 Uhr (oder bis alles auf ist)

Fruhstucksteller far 2 15,90 pro Person
Bestuickt mit Backwaren von Nobis, erlesenem Classic Porridge 8,90
Aufschnitt und Kase von Rademacher und im Café mit Banane, Walniissen und Zimt 1.8

aus frischen Zutaten zubereiteten Aufstrichen. ) ) )

1
Lasst euch tiberraschen! Auch vegetarisch oder zubereitet mit Hafermilch ' V
vegan erhéltlich. (Da wir uns immer gerne etwas Sommerporridge 9,50
Neues uberlegen, fragt bitte nach den Allergenen mit Obstsalat, Kakaonibs und

und Zusatzstoffen.) V Mandelmus 168

Bei einem Friihstiicksteller fiir eine Person zubereitet mit Mandelmilch &V

berechnen wir einen Aufpreis von 2,00. Winterporridge 9,50

mit Zimtkirschen, Kakaonibs,
Schokodrops und Mandelmus 168

Croissant 17 2,50

. zubereitet mit Mandelmilch 8 V
Croissant 4,50
mit Butter und hausgemachtem Brot und Joghurt 12,50
Fruchtaufstrich 1.7.18 Vollkornbrot mit Frischkase, Salat,
Franzbrotchen ]/\vohcadto u»rtldozntusl[;esr,lijazu kleiner

. 0O, urt mia S [
/ Pain au chocolat 137 3,00 ©

) ) vegan ohne Aufpreis moglich V

Griechischer Joghurt 8,90 & P &

mit gerostetem Musli, Obst und Honig 178

vegan mit Sojajoghurt 6V +0,50




Gangz viel Brot

Gerostetes Parisienne mit

Avocado, Ricotta und Apfel-Zwiebel-Chutney 1.7.18

vegan ohne Ricotta V

Avocado, Ricotta, Lachs und Apfel-Zwiebel-Chutney 14718
Tomate, Mozzarella, Rucola und Basilikumpesto 178
Hausgemachter Hummus, Grillgemuse und Knusper® 1811 V

Gratinierter Ziegenkdse, Rucola, Walnusse und Apfel-Zwiebel-Chutney 178

Bauernkruste mit

Feta-Basilikum-Aufstrich, Rucola, Tomaten-Zwiebel-Chutney, Feta, Knusper* 158
Dattel-Curry-Aufstrich, Rucola, gratinierte Feigen, Rotwein-Feigen-Chutney, Knusper* 178
Hummus, Avocado, gerdstetem saisonalen Gemuse und Tahini-Dressing 111 V

Feta-Feigen-Creme, Rucola, rote Beete, Apfel-Zwiebel-Chutney, Walntsse 17610

*Wiirziges Topping aus Buchweizen, Sonnenblumenkernen, Kurbiskernen und Cashewkernen

10,50
10,20
14,50
11,90
10,50

14,50

14,50
14,50
14,50

14,50



Salate, Bowls & Kuchen

Salat Grillgemtise 13,50
mit Apfel, Avocado, Knusper,
Grillgemiise und Brot 1.8:10.11,14

Salat Ziegenkase 14,90
mit Apfel, Avocado, Knusper,

Ziegenkase und Brot 1.7.8:10,11,14

Salat Feta 13,90

mit Roter Beete, Fetakdse, Walntssen
und Brot 1.7.8,10

Die Salate werden mit unserem hausgemachten
Balsamico-Ahornsirup-Dressing serviert.

Kuchen
Selbstgebackener Kuchen 3,90 - 4,20
Brownie 1.3.6.7.8.18 3.90

Leni's Bowl

mit Salat, Couscous, Hummus, Grillgemise,

Knusper und Tahini-Dressing 1:8:10.11

mit lauwarmem Feta 1781011

Bunte Bowl

mit Salat, Couscous, Gurke,
Rote Beete, Avocado, Mango und
Tahini-Dressing 181011V

Winter Bowl

(saisonal von Oktober - Marz)

mit Salat, Couscous, Dattel, gerostetem
Kirbis, Knusper und Balsamico-
Ahornsirup-Dressing 1:8:10.11V

mit Avocado

mit Ziegenkase, Chutney und
Walnussen 7

mit Lachs 4

Da wir uns immer gerne etwas Neues uiberlegen, fragt bitte nach den Allergenen und Zusatzstoffen.

+2,00

14,50

14,50



Extras

Falls dir etwas fehlt, kannst du dein regulédres Frihstiick mit den folgenden Produkten erganzen.

Glutenfrei 2,00
Kase 7 2,50
Avocado 3,50
Lachs 4 4,50
Kleiner Joghurt 178 3,50
Brotchen ! 2,00
Ziegenkase 7 4,50
Butter ’ 1,50
Marmelade 1,50
Gekochtes FEi 3 2,50

Aufschnitt 2,50




Wir haben versucht fir euch alle mdglichen enthaltenen Allergene, Zusatzstoffe und evtl. Spurenriickstdnde zu kennzeichnen.
Solltet ihr bei bestimmten Gerichten unsicher sein, so sprecht uns bitte direkt an. Wir danken euch.

1 Glutenhaltiges Getreide
2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
3 Eier und Eierzeugnisse
4 Fisch und Fischerzeugnisse
5 Erdnusse und Erdnusserzeugnisse
6  Sojaund Sojaerzeugnisse
7 Milch und Milcherzeugnisse
8 Schalenfruechte
9  Sellerie und Sellerieerzeugnisse
10  Senfund Senferzeugnisse
11  Sesam und Sesamerzeugnisse
12 Lupinen und Lupinenerzeugnisse
13 Weichtiere
14  mit Antioxidationsmitteln
15 koffeinhaltig
16 mit Farbstoff
17 mit Chinin
18 mit Konservierungsstoff

V' vegan oder vegane Option méglich

Alle Preise in Euro inkl. der jeweils glltigen MwSt. Service ist im Preis enthalten.




